
 
  
 
 

 
 
ANTIPASTI           
   
Antipasto di lago       € 12.00        
Sardina,aole in carpione,tinca, 
salmerino,persico,luccio,coregone 

Insalata di lago al vapore     €12.00 
Luccio, persico,coregone,salmerino,gamberi 

Antipasto affumicato      €13.00 
Anguilla,salmone,tonno,storione,spada 

Trota affumicata con pan brioche    €12.00 
Terrina di coregone con erba cipollina   €11.00 
Carpaccio di tonno       € 13.00 
Salmerino agli aromi      € 12.00 
Insalata di luccio affumicato e crostini   € 12.00 
Baccalà marinato       € 13.00 
Sardine di lago con polenta abbrustolita  € 12.00 
Carne salata alla camuna     € 11.00 
Lardo con polenta       € 10.00 
Pasticcio di gorgonzola      € 9.00 
Prosciutto di cervo in salsa di noci    € 13.00  
Salumi  misti        € 11.00 



 
 
 
PRIMI PIATTI 
 
Spaghetti ai gamberi di lago     €10.00      
Pappardelle al pesce di lago     € 9.50 
Tagliatelle con sardine      € 9.50 
Tagliolini con persico      € 9.50 
Fagottini ai gamberi      € 9.50 
Risotto di lago        € 9.50 
Riso alla creola con persico     € 9.50 
Ravioli con bagoss       € 9.50 
Gnocchi ai funghi in salsa di noci    € 9.50 
Casonsei         € 8.50 
Lasagne         € 8.50 
Ravioli al salmerino      € 9.50 
Tagliolini con bottarga di coregone   € 9.50 
Minestrone di verdura      € 8.50 
Fettuccine alla rucola      € 9.50 
Pappardelle con salmì di folaga    €10.00 
    
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

SECONDI DI PESCE DI LAGO 
 
Tinca al forno con polenta     € 13.00 
Anguilla al forno       € 15.00 
Filetti di pesce persico      € 13.00 
Pesce fritto di lago       € 12.00 
Coregone di lago        € 13.00 
Salmerino alla griglia      € 13.00 
Filetti di lavarello al limone     € 13.00 
Luccio alla clusanese      € 13.00 
Baccala’ in umido con polenta    € 13.00 
Cartoccio di pesce di lago     € 15.00 
Fritto gamberi di lago      € 15.00 
Baccala’ fritto        € 13.00 
Terrina di Luccioperca gratinato    € 14.00 

 
 

SECONDI DI CARNE 
 
Costolette d’agnello al mirto     € 12.00 
Brasato con polenta      € 12.00 
Tagliata con rucola       € 13.00 
Costata di manzo       € 13.00 
Filetto di manzo       € 15.00 
Milanese         € 11.00 
Nodino di vitello       € 12.00 
Manzo all’olio        € 13.00 
 
 
CONTORNI E VARIE 
 
Formaggi misti           €  4.50 
Tagliere di formaggi selezionati        € 12.00 



Contorni misti            €  4.00 
Patatine fritte            €  4.00 
Frutta mista            €  4.00 
 
 
DESSERT 
 
Arancini             €  5.00 
Colbacco al cioccolato          €  5.00 
Crostata di fragole           €  5.00 
Millefoglie            €  5.00 
Sbrisolona            €  5.00 
Sfogliatine di pere           €  5.00 
Tarte tatin            €  5.00 
Tiramisu’             €  5.00 
Torta al cioccolato           €  5.00 
Torta di mele            €  5.00 
Torta della nonna Giuditta         €  5.00 
Pere caramellate al barolo con gelato    €  5.00 
Creme di nuvole allo zabaione        €  5.00 
Creme caramel           €  5.00 
Sorbetto al limone           €  5.00 
Budino agli amaretti          €  5.00 
Panna cotta al caffe’          €   6.00  
  
 
Coperto               €   3.00 
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